
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 



Über Zusatzstoffe und Allergene berät Sie gerne unser Personal. 

 

Genießen 
über den Dächern Auerbachs 

 
 

 

Aperitif 
 

Kir Royal 
Crème de Cassis | Sekt Cuvée 
 

0,1 l 
 

4,90 

Pampelle Spritz 
Pampelle Ruby (franz. Grapefruit-Aperitif) | Secco weiß | Soda 
 

0,2 l 6,90 

IZI Spritz 
Ingwer-Zitronen Likör aus Muldenhammer | Sekt Cuvée | Soda 
 

0,2 l 6,90 

Suppen 
 

Bärlauchcremesuppe 
Joghurt | Croutons | Baguette 
 

7,90 

Schloss-Süppchen 
kräftige Rindsbouillon | Hochzeitssuppeneinlagen | frische Kräuter | Treberbrot 
 

7,90 

Kleine Leckereien 
 

Gemischter Gartensalat 
Salate der Saison | Joghurt-Kräuter-Dressing | geröstete Sonnenblumenkerne 
 

7,90 

Räucherlachs-Tatar 
auf frisch gebackenem Baguette | Salatbouquet 
 

10,90 

Rote-Beete-Carpaccio 
Ringelbete Tonda di Chioggia | Rucola | Walnüsse | Baguette 
 

10,90 

Ragout Fin 
Kalbfleisch | Champignons | Emmentaler Käse | Baguette 
 

10,90 

Goma Wakame - Seealgensalat 
Pilze | Sesam | Chili | geräuchertes Forellenfilet | Baguette 
 

13,90 

Garnelen im Knuspermantel 
kleiner Gartensalat | Sweet Chili Sauce | Baguette 

        13,50 



Über Zusatzstoffe und Allergene berät Sie gerne unser Personal. 
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Hauptgerichte 
 

 
Vogtländischer Sauerbraten 
Apfelrotkraut | Preiselbeeren | Treberknödel 
 

19,90 

Tagliatelle 
Black Tiger Garnelen | Rucola-Pesto | Cherrytomaten | Parmesan 
(auf Wunsch ohne Garnelen) 
 

21,90 

Brauerschnitzel (vom Schweinelachs) 
Münchner Braumalz | Gartensalat | Potato Dippers 
 

19,90 

Schäufele 
gebackene Schweineschulter | Sauerkraut 
Awerbacher Biersoße | Treberknödel 
 

24,50 

Gefülltes Hähnchenfilet 
Basilikum | getrocknete Tomaten | Rahm-Kohlrabi | Kartoffelstampf 
 

20,90 

Rumpsteak (vom deutschen Jungbullen, 250g Frischgewicht) 
feuriges Paprikagemüse | Speckbohnen | Portwein-Jus | Potato Dippers  
 

        30,90 

Tatar 
frisch gewolft | Eigelb | Zwiebel | Kapern | Butter | Treberbrot 
 

18,90 

Maispoularde 
Blattspinat im Rahm | Kartoffelrisotto 
 

21,90 

Hausgemachte Treberknödel 
Blattspinat im Rahm | Salat 
 

15,50 

Original Königsberger Klopse 
100% Kalbfleisch | Kapern | Sardellen | Rahmwirsing | Butterkartoffeln 
 

21,90 

Dorade 
Gartensalat | Petersilienkartoffeln 
 

23,90 

 

  



Über Zusatzstoffe und Allergene berät Sie gerne unser Personal. 
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Für die Zwerge 
Ragù alla bolognese 
Tagliatelle | hausgemachte Sauce Bolognese | Parmesan 
 

8,90 

Kleines Brauerschnitzel 
Münchner Braumalz | Buttererbsen | Potato Dippers 
 

10,90 

Potato Dippers 
Knusprige Kartoffelchips | Mayo | Ketchup 
 

7,90 

Rahm-Blattspinat oder Rahm-Kohlrabi 
Petersilienkartoffeln 
 

7,90 

 

Zum Schluss was Süßes  
 

Hausgemachtes Schwarzbier-Parfait 
Rotweinzwetschgen | Sahne 
 

9,90 

Crème brûlée 
gebrannte Creme | Karamellkruste 
 

7,90 

Lauwarmes Schokoküchlein 
Mango Eis | Sahne 
 

9,90 

Apfelstrudel (Zubereitungszeit 20 Min.) 
Vanille Eis | Sahne 
 

8,90 

Steirer Eis 
Vanilleeis | Kürbiskernöl | geröstete Kürbiskerne | Sahne 
 

9,90 

Affogato al caffè 
Vanille Eis | Espresso 
 

6,50 

Mickey Maus Eisbecher 
Vanille Eis | Sahne | Früchte | Streusel 
 

6,90 

Baileys Eisbecher 
Baileys Eis | Vanilleeis | Krokant | Karamell | Sahne | Baileys 
 

11,90 

Eis & Heiß 
Vanilleeis | heiße Sauerkirschen | Sahne 
 

9,90 

Eisschokolade 
Milch | Kakao | Vanilleeis | Sahne 

7,90 


